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1 :YLEISTA TIETOA

1.1  Lue kayttdohjeet

1.1.1 Yleista
Hyva asiakas, kiitos luottamuksesta, jonka olet osoittanut meille ja ostanut laitteen valikoimastamme.

Ostamasi laite on suunniteltu tayttdmaan kotitaloutesi tarpeet. Lue huolellisesti naméa kayttéohjeet, joissa kuvataan laitteesi
kayttdmahdollisuudet ja toiminnot.

Nama kayttdohjeet on sovitettu eri laitetyyppeihin, joten |16ydat myds kuvauksia toiminnoista, joita laitteessasi ei valttamatta
ole.

Valmistaja ei ota vastuuta henkil6- tai esinevahingoista, jotka johtuvat laitteen virheellisesta tai vaaranlaisesta
asennuksesta.

Valmistaja pidattéda oikeuden tehda laitetyyppeihin tarvittavia mallimuutoksia, jotta ne vastaisivat voimassa olevia teknisia
standardeja.

Jos sinulla on valituksia, ota yhteytta jalleenmyyjasi asiakaspalveluun.

1.1.2 Angaben zum Hersteller

Valmistaja ja vastuuhenkilo: NEG-Novex GroBhandelsgesellschaftfiirElektro- und
Haustechnik GmbH

Tuotemerkki: Respekta

Adresse: ChenoverStr5,67117Limburgerhof,  Deutschland

Telefon/Fax: 00 49 6232 29850 0

E-Mail info@neg-novex.de

WebSite www.respekta.de

1.1.3 Kundendienst

Bei technischen Fragen zu Ihrem Gerat wenden Sie sich bitte an dem Kundendienst Ihres Handlers.

Bevor Sie den Kundendienst anrufen, notieren Sie sich bitte:
Modellnummer




1.1.4 Johdanto ja turvallisuus

Ennen laitteen asentamista ja/tai kayttéa lue taman kayttdohjeen ohjeet huolellisesti.

Tama auttaa sinua tutustumaan uuteen laitteeseesi.

Pida tama asiakirja kasilla, jotta voit viitata siihen milloin tahansa ja antaa sen eteenpain mahdollisille seuraaville omistajille.

Lue tdman kayttdohjeen johdannossa olevat turvallisuusohjeet ja noudata seuraavia ohjeita.
tekstissa olevat turvallisuusohjeet, kuten: "Varoitus", "Tarkea huomautus" ja "Tarked huomautus".
"Vaara" tekstissa.

Tama symboli tarkoittaa: HUOMIO

Tama symboli osoittaa hyddyllisia vinkkeja ja kiinnittda huomion oikeaan menettelyyn ja kayttaytymiseen. Talla
symbolilla merkittyjen ohjeiden noudattaminen saastaa sinut monelta ongelmalta.

Symbolin tarkoituksena on korostaa tiettyja menetelmia tai menettelytapoja, joita on noudatettava laitteen
oikeassa kaytossa.

Tamé symboli tarkoittaa: TARKEA HUOMAUTUS

Taman symbolin tarkoituksena on korostaa tyOvaihetta, joka on suoritettava erityisen huolellisesti laitteen
rakenteen tai sen osien vaurioitumisen valttdmiseksi.

Tama symboli tarkoittaa: VAROITUS

Tatéa symbolia kaytetddn korostamaan turvallisuustietoja. Lue huolellisesti. Varmista myds, ettd olet taysin
ymmartanyt mahdollisten vaarallisten onnettomuuksien syyt.

Tama symboli tarkoittaa: VAARA

Tama symboli on tarkoitettu kiinnittdmaan huomiosi itsellesi ja muille vaaralliseen tilanteeseen. Lue
huolellisesti. Varmista myos, ettad olet taysin ymmartanyt mahdollisesti vaarallisten tai kuolemaan johtavien
onnettomuuksien syyt.

Tama symboli tarkoittaa: DISPOSAL

Téama symboli tuotteessa tai pakkauksessa osoittaa, ettd tatd tuotetta ei saa kasitellda tavallisena
kotitalousjatteena, vaan se on havitettdva erityisessa sahko- ja elektroniikkalaitteiden kierratykseen
tarkoitetussa kerayspisteessa. Auttamalla havittdmaan taman tuotteen oikein, autat suojelemaan ymparistoa,
terveyttasi ja muiden hyvinvointia. Virheellinen havittdminen vaarantaa ympériston ja terveyden. Liséatietoja
taman tuotteen kierrattdmisestad saat paikallisilta viranomaisilta, jatehuoltolaitoksilta tai kaupasta, josta ostit
tuotteen.
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1.1.5 Laitteen tunnistaminen
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Seuraavat tiedot nakyvat tyyppikilvessa:
A - Malli
B - Paino
C - Valmistajan tiedot
D - Sarjanumero
E - Valmistaja
F - Kuvaus
G - CE-merkinta
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HUOMAUTUS: On suositeltavaa merkitéd muistiin laitteen tiedot ja sarjanumerot, jotta ne ovat tarvittaessa
nopeammin kasilla.

luetellut tiedot.

o HUOMAUTUS: Tehokkaan asiakaspalvelun ja varaosapalvelun varmistamiseksi anna aina tassa kilvessa

Nimikilven sijainti

Nimikilpi sijaitsee laitteen pohjassa.

CE-vaatimustenmukaisuusvakuutus

Tassa kuvattujen laitteiden, joihin tdma vakuutus viittaa, valmistaja vakuuttaa taten yksinomaisella vastuullaan, etta ne tayttavat
voimassa olevien EY-direktiivien asiaankuuluvat perusturvallisuus-, terveys- ja suojeluvaatimukset ja ettd vastaavat
testausselosteet,  erityisesti  valmistajan tai tdman  valtuutetun  edustajan  asianmukaisesti antama  CE-
vaatimustenmukaisuusvakuutus, ovat toimivaltaisten viranomaisten tarkastettavissa ja pyydettavissa laitteen myyjalta.
Valmistaja vakuuttaa myds, ettd naissd kayttdohjeissa kuvatun laitteen (laitteiden) osat, jotka voivat joutua kosketuksiin
tuoreiden elintarvikkeiden kanssa, eivat sisalla myrkyllisia aineita.

1.1.6 Takuuehdot

Valmistaja ei ota vastuuta ostajan aiheuttamista vahingoista.

Tama laite on valmistettu ja testattu uusimpia menetelmia kayttden. Myyjan/jalleenmyyjan lakisdateisestd 6 kuukauden
takuuvelvoitteesta riippumatta valmistaja antaa takuun virheettémastd materiaalista ja virheettdomasta valmistuksesta 24
kuukauden ajan ostopaivasta. Takuu raukeaa, jos ostaja tai kolmannet osapuolet peukaloivat tuotetta. Takuu ei kata vahinkoja,
jotka johtuvat virheellisestad kasittelysta tai kaytostd, virheellisestd asennuksesta tai varastoinnista, virheellisestd kytkennasta,
ylivoimaisesta esteestd tai muista ulkoisista vaikutuksista. Pidatdmme oikeuden korjata tai vaihtaa vialliset osat tai vaihtaa
laitteen reklamaatiotapauksessa. Ainoastaan jos laitteen korjauksen (korjausten) tai vaihdon avulla ei lopulta saavuteta
valmistajan tarkoittamaa kayttétarkoitusta, ostaja voi vaatia kauppahinnan alentamista tai ostosopimuksen purkamista kuuden
kuukauden takuuaikana, joka lasketaan ostopaivasta.

Vahingonkorvausvaatimukset, myo6s valillisten vahinkojen osalta, ovat poissuljettuja siltd osin kuin ne eivat perustu
tahallisuuteen tai térkeaan huolimattomuuteen.

Ostajan on todistettava takuuvaatimus esittamalla ostokuitti. Takuu on voimassa Saksan liittotasavallassa.
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2 YLEISET TURVALLISUUSOHJEET

2.1 Tarkeitd huomautuksia

' | VAARA: On olemassa tulipalon vaara, jos puhdistusta ei suoriteta taman kayttdohjeen ohjeiden mukaisesti.

VAARA: Oljyn ja rasvahdyryjen itsestdan syttymisen aiheuttama palovaara Valté 6ljyn uudelleenkayttdd, silla
kaytetty 6ljy voi siséltda orgaanisia jaamia, jotka tekevat itsestaan syttymisen todennakdisemmaksi.

Jos ruoanvalmistuksen yhteydessa lisataan alkoholijuomia (esim. rommia, konjakkia, viinia), huomioi, etta
alkoholi hoyrystyy korkeissa lampétiloissa. Siksi on mahdollista, etta syntyvat hdyryt voivat syttyd, kun ne
joutuvat kosketuksiin lammityselementtien kanssa.

' VAARA: Al3 aseta laitteisiin, niiden paalle tai lhelle syttyvia tuotteita tai syttyviin tuotteisiin kasteltuja esineita.

Al koske lammityselementteihin tai laitteen sisépintoihin kéytén aikana tai sen jélkeen, silla se voi aiheuttaa
palovammoja. Valta kosketusta kankaisiin tai muihin syttyviin materiaaleihin, kunnes kaikki laitteen osat ovat
jéahtyneet taysin.

VAARA: Kuumien alueiden aiheuttama vaara. Naiden ohjeiden noudattamatta jattdminen voi aiheuttaa
palovammoja ja kuumennusta.

Kéyton aikana laitteiden kaytettavissa olevat osat voivat kuumentua niin kuumiksi, ettd ne voivat aiheuttaa
palovammoja.

Ala koske lasikeraamiseen keittotasoon ennen kuin pinta on jadhtynyt; &lé aseta keittotasolle vaatteita tai
muita esineita, kun se on viela kuuma.

Ala aseta keittotasolle metalliesineitd, kuten veitsié, haarukoita, lusikoita ja kansia, silld ne voivat kuumentua.

Kattiloiden ja pannujen kahvat voivat kuumentua. Varmista, ettd kattiloiden ja pannujen kahvat eivat ulotu
muiden paalla olevien keittoalueiden yli.

Kun uuni on toiminnassa, lammityselementit ja jotkin uunin luukun osat kuumenevat erittdin kuumiksi. Al
koske lammityselementteihin.

VAARA: Jos huomaat keittotason pinnassa vaurioita, irrota laite valittomasti virtalahteestd sahkdiskun
valttamiseksi.

VAARA: Ole varovainen, keittotason reunat ovat teravat. Jos et ole varovainen, voit
loukata tai polttaa itsesi.

VAARA: Ald tee mitdan muutoksia laitteisiin.

Asennuksen, sahkdliitdnnan tai kodin sahkoéjarjestelmaan tehtavat muutokset on teetettdvd ammattitaitoisella
teknikolla. Naiden turvallisuusohjeiden noudattamatta jattdminen voi johtaa sahkdiskusta aiheutuvaan
loukkaantumiseen tai vakavimmissa tapauksissa kuolemaan.

> > >
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VAARA: Al3 altista laitteita sé&olosuhteille, kuten sateelle tai auringonvalolle.

VAARA: Al3 kayta laitetta (uuni/liesi) lammittamaén tai kypsennyttdmaan elintarvikkeita, jotka ovat purkeissa
tai ilmatiiviisti suljetuissa astioissa. Tallaisiin astioihin kehittyvéd paine voi johtaa rajahdykseen, joka voi
vahingoittaa laitetta.

VAROITUS: Laite (uuni/liesikupu) on irrotettava virtalahteesta ennen huolto- ja puhdistustdiden suorittamista.

Laitteen tehokkuuden ja turvallisuuden varmistamiseksi on suositeltavaa ottaa yhteyttd vain valmistajan
valtuuttamiin huoltokeskuksiin ja kayttaa vain alkuperaisia varaosia rikkoutumis- tai toimintahairitilanteissa.

VAROITUS: Varmista, ettd laitteen tyyppikilvessa olevat tiedot ovat yhteensopivia sen talon sahkéverkon
kanssa, johon laite on tarkoitus asentaa, muutoin ota yhteys patevaan teknikkoon.

> B B>

VAROITUS: Varmista, etta kaytat oikeaa kaapelia verkkovirtaan kytkemista varten.

Varmista, ettd laite on asennettu oikein. Jos kaytetddn sopimattomia verkkokaapeleita, liitantéd voi
ylikuumentua.

Varmista, ettd se ei ole 16ysa tai kierretty.
Varmista, ettd kaapeliin on asennettu suojaus, joka estda suoran kosketuksen kaapeliin.
Ala kaytéa virtapiuhaa tai jatkojohtoa.

Lampdtila-anturi on termostaatin osa, joka on yleensd vaihdettava asiantuntijan toimesta, jos se on
vaurioitunut.

Alad vedé tai vahingoita virtajohtoa, jos haluat irrottaa laitteen virtaldhteestd. Ota yhteyttd valtuutettuun
asiakaspalveluumme tai asiantuntijaan, jotta vaurioitunut virtajohto voidaan vaihtaa.

VAROITUS: Al4 pudota painavia esineité tai kattiloita keittotasolle. ALA KOSKAAN kiipea keittolevyn paalle,
koska pinta voi vaurioitua.

VAROITUS: Ala koskaan kytke keittoalueita paalle, jos kattiloita ei ole tai jos kattilat ovat tyhjia.

VAROITUS: Al3 aseta alumiinifoliota keittotasolle.

| |

de-8

VAROITUS: Kaytd vain sopivia laitteita virransy6ton katkaisemiseen: Ylikuormituskytkimet, sulakkeet
(ruuvitettavat sulakkeet on irrotettava pidikkeesta), vikavirtasuojakytkimet ja kontaktorit.
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VAROITUS: Kaytda vain laitteen valmistajan toimittamia keittotasosuojalaitteita tai laitteeseen
sisdanrakennettuja keittotasosuojalaitteita. Sopimattomien suojalaitteiden kaytt6 voi johtaa onnettomuuksiin.

VAROITUS: Sahkojarjestelmassa on oltava katkaisulaite, jonka avulla laitteen kaikki navat voidaan irrottaa
sahkoverkosta. Katkaisulaitteessa on oltava koskettimet, joiden poikkileikkaus on vahintadan 3 mm.

HUOMIO: Kun kytket laitetta (uuni/liesituuletin), varmista, etté pistoke ei joudu kosketuksiin kuuman laitteen tai
kuumien pannujen kanssa. Varmista, ettd muiden kodinkoneiden virtajohdot eivat joudu kosketuksiin laitteiden
kuumien osien kanssa.

VAROITUS: Kaikki suoralta kosketukselta suojaavat osat ja eristetyt osat on kiinnitettéva siten, ettei niité voi
irrottaa ilman tyokaluja.

VAROITUS: limanvaihto- tai lAmmdnpoistoaukkoja ei saa peittaa tai tukkia.

VAROITUS: Valurauta- tai valualumiiniastiat tai vaurioituneet keittoastiat, joissa on vaurioitunut pohja, voivat
naarmuttaa lasikeraamisen pinnan. Nosta kattiloita aina, kun haluat siirtaa niita keittotasolla.

VAROITUS: Varmista ennen kytkemistad, ettéd verkkojannite vastaa laitteen (uuni/liesikupu) sisalla olevassa
erityiskilvessa ilmoitettua jannitetta.

VAROITUS: Jos virtajohto on vaurioitunut, se on vaihdettava valmistajan tai sen huoltopalvelun tai joka
tapauksessa patevan henkildn toimesta vaarojen valttamiseksi.

VAROITUS: Varmista, etta alle 8-vuotiaat lapset eivat paase laitteen lahelle. Lapset saavat kayttaa laitetta
vain aikuisen valvonnassa, jotta he eivat kayta laitetta vaarin.

Mahdollisesti vaaralliset osat on kiinnitettéava, kun laitetta ei enda kayteta.

VAROITUS: Lapset eivat saa leikkia laitteella. |

| VAROITUS: Pida kaikki pakkausmateriaalit (pussit, styrox, naulat jne.) poissa lasten ulottuvilta. |

| VAROITUS: Puhdistus- ja huoltotéita eivat saa suorittaa lapset ilman valvontaa. |

I I I
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VAROITUS: Pida lapset ja lemmikkieldimet kaukana laitteista niiden kayton aikana tai niiden jaahtyessa.
Kayttdkelpoiset osat ovat kuumia.

VAROITUS: Uunin luukun saranat voivat vaurioitua, jos niiden péaalle kohdistuu liikaa painoa. Alé aseta
painavia astioita avoimen uuninluukun paalle alaka nojaa siihen puhdistaessasi uunin sisapuolta. Ala koskaan
kiipead avoimen uuninluukun paalle alaka anna lasten istua sen paalla.

VAROITUS: Laitteita saavat kayttaa vain fyysisesti, aistivammaiset tai henkisesti vammaiset henkil6t heidan
turvallisuudestaan vastaavien henkiléiden valvonnassa.

VAROITUS: Poista kaikki pakkausmateriaalit, tarrat ja suojakalvo (jos sellainen on) ennen ensimmaista
kayttokertaa.

VAROITUS: Varmista ennen laitteiden puhdistamista, etta ne on kytketty pois paalta.

VAROITUS: Ala kéyta vaurioitunutta laitetta.

VAROITUS: Ala kayta muoviastioita.

VAROITUS: Jos laitteessa (uuni/liesi) iimenee toimintahairisita, ota yhteys asiakaspalveluun. Ala koskaan yrité
asentaa/korjata laitetta ilman patevan teknikon apua.

Ota yhteytta patevaan teknikkoon, jos sinulla on epailyksia laitteen oikeasta toiminnasta.

VAROITUS: Nama laitteet on tarkoitettu vain ruoanlaittoon. Kaikki muu kayttd, kuten huoneen lammittaminen,
katsotaan sopimattomaksi kaytoksi.

Valmistaja ei ole vastuussa vahingoista, jotka johtuvat virheellisestd asennuksesta, laitteen yksittdisenkin osan
muuttamisesta, epaasianmukaisesta, virheellisesta ja kohtuuttomasta kaytosta.

> B BB B

VAROITUS: Ole erityisen varovainen, kun asennat tai siirrat keittolevya sen painon vuoksi.

Kaytd uunia asentaessasi tai kasitellessasi uunia aina sen sivuihin upotettuja kahvoja, jotta valtat
henkilévahingot tai itse uunin vahingoittumisen. Ole erityisen varovainen siirrettdessa uunia sen painon vuoksi.

Kayta aina suojakasineita ja turvakenkia.
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VAROITUS: Ala kayta laitteita mérilla tai kosteilla kasilla tai jos olet joutunut kosketuksiin veden kanssa.

Al koskaan kayta laitteita paljain jaloin.

VAROITUS: Sulanut muovi ja muovikalvo on poistettava keittotasolta valittdmasti.

VAROITUS: Varmista, etta tyotason ja alla olevan uunin valissa on vahintaan 30 mm:n rako, jotta iima paasee
kiertamaan. Takuu ei kata tuuletusvalien puutteesta johtuvia vaurioita.

VAROITUS: Kun uuni on paalla tai viela kuuma, kayta aina uunikdsineita, kun asetat tarjottimia/astioita uuniin
tai otat niitd pois uunista, ja varo koskemasta lammityselementteihin.

VAROITUS: Avaa uunin luukku varovasti kypsennysprosessin lopussa ja anna kuuman ilman tai hdyryn
poistua hitaasti.

VAROITUS: Pida aina kiinni uuninluukun kahvan keskiosasta, silla kahvan paat voivat olla kuumia
poistuvan kuuman ilman vuoksi.

VAROITUS: Ala kypsenna ruokaa, joka on suorassa kosketuksessa grilliritildiden ja rasvakaukaloiden kanssa.

TARKEA HUOMAUTUS: Asennuksen ja verkkovirtaan kytkemisen saa suorittaa vain ammattitaitoinen
teknikko valmistajan ohjeiden ja voimassa olevan lainsdadanndn mukaisesti.

TARKEA HUOMAUTUS: Laitteita ei ole tarkoitettu kaytettéavaksi ulkoisen ajastimen tai erillisen kauko-
ohjausjarjestelman kanssa.

TARKEA HUOMAUTUS: Ala kayta uunia juomien tai elintarvikkeidens @ i lyttdmiseen .

TARKEA HUOMAUTUS: Ala vuoraa uunia foliolla 4laka aseta leivinpapereita tai muita astioita uunin pohjalle,
silla foliovuoraus estaa ilmankierron uunissa, haittaa kypsennysprosessia ja vahingoittaa emalia.

| TARKEA HUOMAUTUS: Ala veda kattiloita tai pannuja uunin pohjan yli, sillé se voi vahingoittaa emalia. |

| TARKEA HUOMAUTUS: Ala kayta keittotasoa tyo- tai sailytysalustana. |

B[] B[] ][] ) D
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TARKEA HUOMAUTUS: Tiivista keittotason reunat tiivistenauhalla kosteuden aiheuttaman turpoamisen
estamiseksi.

Suojaa laitteen alapuoli hoyrylta ja kosteudelta.

TARKEA HUOMAUTUS: Ala aseta ruokailuvalineits tai kattilankansia keittoalueille, koska ne kuumenevat.

TARKEA HUOMAUTUS: Jos sokeria tai runsaasti sokeria siséltdvid elintarvikkeita joutuu kuumalle
lasikeraamiselle keittotasolle, keittotaso on puhdistettava valittdomasti poistamalla sokeri kaapimella, vaikka
keittotaso olisi vieléa kuuma. Nain estetdan lasikeraamisen pinnan mahdollinen vaurioituminen.

TARKEA HUOMAUTUS: Ala asenna laitteita oven ldhelle tai ikkunan alle. N&in estetddn kuumien
keittoastioiden putoaminen, kun ovi tai ikkuna avataan.

TARKEA HUOMAUTUS: Sammuta laitteet ja anna niiden jaahtya ennen puhdistusta.

Kun uuni on jaahtynyt riittavasti, voit poistaa kalkki- ja vesitahrat seka rasvaroiskeet kostealla liinalla ja pienella
maarallad pesuainetta. Kuivaa uuni puhdistuksen jalkeen pehmealla liinalla.

TARKEA HUOMAUTUS: Al jata laitetta ilman valvontaa sen ollessa toiminnassa.

TARKEA HUOMAUTUS: Sammuta laitteet jokaisen kayton jalkeen.
Varmista, etta kiertonupit ovat asennossa "0", kun laite ei ole kdytdssa.

s B BB Bl e

TARKEA HUOMAUTUS: Kun olet poistanut laitteet pakkauksesta, tarkista, ettd ne ovat
vahingoittumattomia. Jos tuote (uuni/liesi) on vaurioitunut, ala kayta sitd ja ota yhteyttd RESPEKTA-
huoltoverkostoon.

Ala kypsenna rikkinaisella tai haljenneella keittotasolla. Irrota laite valittdmasti virtalahteesta (seinakytkin) ja
ota yhteys ammattitaitoiseen teknikkoon, jos keittotason pinta on rikki tai halkeillut.

TARKEA HUOMAUTUS: Vahimmaisetaisyyksia muihin laitteisiin on noudatettava.

TARKEA HUOMAUTUS: Tarkista ennen asennusta ja kayttda, etta laitteessa ilmoitettu jannite (V) ja taajuus
(Hz) vastaavat sen kodin jannitetta ja taajuutta, johon laite asennetaan.

TARKEA HUOMAUTUS: Puhdista laitteet sdannéllisesti pintojen kulumisen estamiseksi.

B>
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TARKEA HUOMAUTUS: Irrota laite (uuni/liesikupu) séhkéverkosta ennen huoltotdiden suorittamista. |

TARKEA HUOMAUTUS: Veda verkkopistoke irti ja kytke paakytkin pois paalta, jos laitetta (uunia/liesikupua) ei
kayteta pitkaan aikaan.

TARKEA HUOMAUTUS: Al4 kéayta héyrypuhdistinta uunin tai keittotason sisépuolen puhdistamiseen.
Puhdista laite pehmealla, kostealla liinalla.

Puhdista uunin pinta vain pH-neutraaleilla puhdistusaineilla. Al& kayta hankaustyynyja, liuottimia tai

metalliesineita.

TARKEA HUOMAUTUS: Kaikki lisdvarusteet, jotka joutuvat suoraan kosketuksiin elintarvikkeiden kanssa, on
puhdistettava huolellisesti sopivilla tuotteilla ennen kayttoa.

HUOMAUTUS: Lue asennus- ja kayttdohjeet huolellisesti ennen laitteiden asentamista ja/tai kayttoa. |

| HUOMAUTUS: Sammuta laitteet jokaisen kayton jalkeen. |

| HUOMAUTUS: Varmista aina, etta kattiloiden pohja on puhdas.

| HUOMAUTUS: Pinnan naarmut tai tummat laiskat eivat vaikuta keittotason toimintaan. |

| HUOMAUTUS: Kayta lasin puhdistamiseen sopivaa kaavinta.

HUOMAUTUS: Uuni ja keittotasoontarkoitettu vain kotikayttdon.

Tassa asiakirjassa kuvattuja laitteita ei ole tarkoitettu kaupalliseen kayttéon. Ne on suunniteltu vain
kotikayttoon.

HUOM: Tama laite (uuni/liesi) tayttaa . standardeja for
sahkdmagneettisia turvallisuusstandardeja.

eejeeeeeeE &k

HUOMAUTUS: Takuutodistus ja ostokuitti on esitettava takuuvaatimuksen esittdmiseksi. Muussa tapauksessa
takuuta ei noudateta.
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2.2.1 Pakkaus

Pakkausmateriaali on 100-prosenttisesti kierratettéavissa. Noudata havittdmista koskevia paikallisia maarayksia.

A

TARKEA HUOMAUTUS: Pakkausmateriaali (muovipussit, polystyreeniosat jne.) on vaaraléhde lapsille. Pida
siksi pakkausmateriaali poissa lasten ulottuvilta.

2.2.2 Havittaminen

A\
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TARKEA HUOMAUTUS: Hévita vanha laite lakiséateisten maaraysten mukaisesti. Ennen havittamisté laite on
tehtava kayttokelvottomaksi katkaisemalla virtajohto. Laite on vietdvd asianmukaiseen kerdyspisteeseen
havitettavaksi.




3 : TEKNISET TIEDOT JA OMINAISUUDET

3.1.1 Malli 15120000000126 (HS2001-26) - keittotaso

520,00 mm

N\

/ 590,00 mm

Malli nro.

15120000000126 (HS2001-26)

Tuotteen/merkin tunnistetiedot

NEG

Respecta

Tuoteperhe

Sisadanrakennettu keittotaso SET:lle

Tuotteen kuvaus

Sahkoaliesi, 60 cm

Liesityyppi (s&hkd/kaasu/kombinoidut)

sahkoinen

Lammitystyyppi (kiintea/sateily/induktio)

Sateilylevyt

Keittotason rakenne (ruostumaton teras/lasi/lasikeraaminen)

Lasikeraaminen
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Ominaisuudet

Malli nro. 15120000000126 (HS2001-26)
Jannite/taajuus V/Hz 220-240V~/380V-415V~ 50Hz
Nimellisteho Watt 6000

Verkkojohto (pistokkeella / ilman pistoketta) Kaapelia ei ole saatavilla, ilman pistoketta
Keittotason leveys cm 60

Lammitysalueiden lukumaara kpl 4

Kiertonuppien lukumaara kpl 4

Etulammitysalue (vasen) Watt 1800W

Takalammitysalue (vasen) Watt 1200W

Takaosan lammitysvydhyke (oikealla) Watt 1800W

Etulammitysvyohyke (oikealla) Watt 1200W

Kayttotila (kiertonuppi/kosketus/kosketusliukusaadin) Kiertonuppi

Tehoalueen asettaminen kpl 09

Digitaalisen ajastimen konfigurointi minuuttia | Ei

Lapsilukko Kylla/Ei Ei

JalkilAmmon merkkivalo Kylla/Ei Kylla

Ylikuumenemissuoja Kyll&/Ei Kylla

Automaattinen sammutus Kyll&/Ei Kylla

Laitteen mitat (pituus-leveys-syvyys) mm 590 x 520 x 50

Nettopaino kg 7.8

Varusteet ja lisavarusteet

Malli nro. 15120000000126 (HS2001-26)
Asennusteline (mukana/ei mukana) toimitettu
Tiivistysteippi (mukana/ei mukana) toimitettu
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3.1.2  Malli 15120000000126 (HS2001-26) - Sisdanrakennettu uuni.

-

594,00 mm

N

594,00 mm

RespPeKkra

Malli nro. 15120000000126 (HS2001-26)
Tuotteen/merkin tunnistetiedot NEG Respecta

Tuoteperhe Sisaanrakennettu uuni SET:lle
Tuotteen kuvaus Sahkoinen sisaanrakennettu uuni, 60 cm
Uunin tyyppi (sahkd/kaasu) sahkdinen

Uunin sisatilan kayttokapasiteetti litraa 72
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Ominaisuudet

Malli nro. 15120000000126 (HS2001-26)
Jannite/taajuus V/Hz 220-240V~/380V-415V~ 50Hz
Nimellisteho Watt 2300-2800
Energiatehokkuusluokka A

Energiankulutus normaalikaytéssa kWh/sykli 0,81

Energiankulutus kiertovesitilassa kWh/sykli 0,79

Sahkoteho yhteensa kW 2,3-2,8

Verkkojohto (pistokkeella tai ilman) Kaapelia ei ole saatavilla, ilman pistoketta
Uunin toiminta mekaaninen
(mekaaninen/analoginen/digitaalinen/taysin

kosketus)

Kypsennystila termisesti tuuletettu
(luonnollinen konvektio/lampoétuuletus jne.)

Uunikammio Puristettu sisdosa
Kaantonuppien lukumaara kpl 2

Kiertonupin tyyppi kaantamiseen

Toiminto uunin luukku auki/suljettu Vakio

Uuninluukun lasilevyjen lukumaara kpl 2

Sisaisen lasilasin tyyppi: kiinted/irrotettava irrotettava

Kayttdlampotila c° 60-250

Grillin tyyppi sahkdinen

Grillin lAmmitysvastus w 1500

Ylempi ldmmitysvastus w 1500

Alempi lammitysvastus w 1000

limanvaihtoelementti w /

Kiertoilmapuhaltimien lukumaara kpl 1

Liukuohjaimet Kylla/Ei Ei

Litteat seinat irrotettavilla sivukannattimilla Kylla/Ei Ei (puristettu sisédosa)

Uunin termostaatti Kyll&/Ei Kylla

Uunin valaistus / tyyppi Kyll&/Ei Kylla, G9 25W
Rasvapannujen maara kpl 1, emaloitu

Hyllyjen lukumaara kpl 1 hyllytaso kromattu ritilalevy
Laitteen mitat (pituus-syvyys-korkeus) mm 594 x 521 x 594 (ilman kahvaa/nuppia)
Nettopaino kg 255

Bruttopaino SET (sis. pakkauksen) kg 355

SET-pakkauksen mitat (pituus - syvyys - korkeus) mm 639 x 579 x 775
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Uunin toiminnot

Malli nro. 15120000000126 (HS2001-26)

Kypsennystoimintojen maara n°. 7

6 Valo

Staattinen, ylalampo ja alalampd konvektiolla

Uunitoiminnot (symboli ja — Konvektio, yla- ja alalampd, nopea kypsennys.
kuvaus) A
v~ Grilli
aad Konvektiogrilli
A
+

_’LC\',,‘) Konvektio alaldampé, hidas kypsennys HOyryavusteinen
—| kypsennystoiminto ja puhdistus

iy Sulatus
cos
Muut toiminnot
Malli nro. 15120000000126 (HS2001-26)
Kypsennysajan ajastin Kyll&/Ei Ei
Minuuttilaskurin nuppi Kylla/Ei Ei
Jaahdytystuuletin Kylla/Ei Kylla
Termostaatin valo paalla/pois paalta Kylla/Ei Kylla
Hoyrynpoisto Kylla/Ei Ei
Laitteet ja tarvikkeet
Malli nro. 15120000000126 (HS2001-26)
Pydriva sylki (sisaltyy/ei sisally) Ei sisally
Liukuohjaimet (mukana/ei mukana) ei sisally
Rasvakaukalot (mukana/ei mukana) kpl mukana, 1, emaloitu
Grilliritilat (mukana/ei mukana) kpl mukana, 1 kpl, kromattu




Keittotason sahkdkaavio

K

Heating plate 1 Heating plate 2 Heating plate3 Heating plate 4
1800W 1200W 1800W 1200W

\f..‘:/ \.f/ \.. :

>
Tl

[

BN
A
N
A\
—5N
%4‘_|
A\
—=N
[ 1]
L1
M M

N

Uunin sahkopiirikaavio

K Valo

Lamménpoistopuhallin

ol
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4 : KAYTTOEHDOT

4.1 Hyodyllisia neuvoja

VAARA: Oljyn ja rasvahdyryjen itsesyttymisen aiheuttama palovaara Valta 6ljyn uudelleenkayttoa, silla
kaytetty Oljy voi sisdltda orgaanisia jaamia, jotka tekevat itsesyttymisen todennakodisemmaksi.

Jos ruokaa valmistettaessa lisatadan alkoholijuomia (esim. rommia, konjakkia tai viinid), on huomattava, etta
alkoholi hoyrystyy korkeissa lampétiloissa. Siksi on mahdollista, etta syntyvat hoyryt voivat syttya, kun ne
joutuvat kosketuksiin lammityselementtien kanssa.

VAARA: Al3 aseta syttyvia tuotteita tai syttyviin tuotteisiin kasteltuja esineité laitteen sisééan tai lahelle.

Al koske lammityselementteihin tai laitteen sisépintoihin kéytén aikana tai sen jalkeen, silld se voi aiheuttaa
palovammoja. Valtad kosketusta kankaisiin tai muihin syttyviin materiaaleihin, kunnes kaikki laitteen osat ovat
jaahtyneet taysin.

VAARA: Kuumien alueiden aiheuttama vaara. Naiden ohjeiden noudattamatta jattdminen voi aiheuttaa
palovammoja ja kuumennusta.

Kun laite on toiminnassa, lammityselementit ja jotkin uunin luukun osat kuumenevat erittain kuumiksi. Al koske
lammityselementteihin.

VAROITUS: Laite on irrotettava virtalahteestd ennen huolto- ja puhdistustoiden suorittamista.

VAROITUS: Poista kaikki pakkausmateriaalit, tarrat ja suojakalvo (jos sellainen on) ennen laitteen
ensimmaista kayttokertaa.

TARKEA HUOMAUTUS: Jatkuva huolto varmistaa laitteiden moitteettoman toiminnan ja optimaalisen
suorituskyvyn.

TARKEA HUOMAUTUS: Puhdista likaisilta pinnoilta saannéllisesti kiinnikkeet.

TARKEA HUOMAUTUS: Huolehdi, ettd huoneessa on riittdva iimanvaihto. |

| TARKEA HUOMAUTUS: Tarkista, ovatko laitteet vaurioituneet kuljetuksen aikana. |

TARKEA HUOMAUTUS: Asennus ja sahkéliitintd on annettava erikoisalan ammattilaisen tehtavéksi
valmistajan ohjeiden ja paikallisten maaraysten mukaisesti.

I
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4.2 Sahkolieden kaytto

4.2.1 Sahkokayttoisen keittotason kayttaminen

Lasikeraaminen keittotaso on varustettu mikrotietokoneella, joka voi tayttda erityyppiset ruoanlaittovaatimukset, ja siind on
mikroautomaattisella ohjauksella ja monitehon valinnalla varustettu lammityselementti.

Lasikeraaminen keittotaso perustuu infrapunalammitystekniikkaan, joka sateilee lamp6a ruoan kypsentamiseksi.

sisaltadvaa ruokaa, keittotaso on puhdistettava valittdomasti poistamalla sokeri kaapimella, vaikka keittotaso olisi

j TARKEA HUOMAUTUS: Jos kuumalle lasikeraamiselle keittotasolle joutuu sokeria tai runsaasti sokeria
vield kuuma. Nain estetdan lasikeraamisen pinnan mahdollinen vaurioituminen.

Kun keittotaso on jaahtynyt riittavasti, voit poistaa kalkki- ja vesitahrat seka rasvaroiskeet kostealla liinalla ja

j TARKEA HUOMAUTUS: Sammuta laite ja anna sen jaéhtya ennen puhdistusta.
pienelld maaralla pesuainetta. Kuivaa uuni pehmealla liinalla puhdistuksen jalkeen.

4.2.2 Sopivat keittoastiat

Kaikenlaisia kattiloita ja pannuja voidaan kayttaa, esim. kuparisia kattiloita, wokkeja, ruostumattomasta teréksesta valmistettuja
kattiloita, lasisia kattiloita, kattiloita ja keraamisia astioita.

HUOMAUTUS: Kattilan pohjan on oltava tasainen ja silea.
Ala kayta keittoastioita, joissa on rosoinen tai kaareva pohja.

-

AVAN

Kypsennyksen aikana pannun on oltava keittolevyn keskella.

X KRXX
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o HUOMAUTUS: Nosta kattilat aina ylds ja aseta ne varovasti lasikeraamiselle keittotasolle. Ald anna niiden

liukua, muuten ne voivat naarmuttaa lasia.

4 )

X AV

| Kuva43

4.2.3 Energiansaastd

Noudata naita kdytadnnon vinkkeja energian saastamiseksi ruoanlaitossa.

TARKEA HUOMAUTUS: VAROITUS! Kun valmistat painekattilassa ruokia, joiden kypsennysaika on pitka,
varmista, ettd kattilassa on aina riittdvasti nestetta, silld tyhja kattila voi vaurioittaa seka keittolevya etta itse
keittoastiaa.

>

0 | HUOMAUTUS: Aseta kattilat keittotasolle ennen sen kytkemista paalle.

HUOMAUTUS: Aseta kattilat aina keittoalueen keskelle.

| HUOMAUTUS: Kayta vain tarvittava maara vetta lammitettaessa.

| HUOMAUTUS: Peit§ kattila tai pannu aina riittdvan suurella kannella. |

HUOMAUTUS: Kayta jaannoslampda pitdamaan ruoka ldmpimana. Kypsenna uusi ruoka keittoalueella, joka on
parhaillaan kdytdssa, jotta voit hyddyntaa sen jadnnoslampoa.

osittain taytetty, kulutat tarpeettomasti paljon enemman energiaa.

o HUOMAUTUS: Kayta valmistettavan ruoan maaralle sopivaa kattilaa. Jos kaytat suurta kattilaa, joka on vain
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4.2.4 Keittoalueiden sijoittelu
15120000000126 (HS2001-26)

-

1 - Keittoalue edessa vasemmalla (1800W)

2 - Takavasemmalla oleva keittoalue (1200W)
3 - Oikea takakeittoalue (1800W)

4 - Keittoalue edessé oikealla (1200W)

5 - valitun kypsennystason naytté (1-9), joka osoittaa myés, milloin kypsennyksen
jalkeen on vield kuumaa (H).
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4.2.5 Ohjauspaneeli (keittotason nupit)

Kiertonupit Keittoalueen kytkeminen paalle/pois paalta

1 - Kiertonuppi vasemman etuosan keittoalueen valintaa varten

2 - Kiertonuppi vasemman takaosan keittoalueen valitsemiseksi

3 - Kiertonuppi oikean takakeittoalueen valitsemiseksi

4 - Kiertosaadin oikean etukeittoalueen valitsemista varten

4.2.6 Kypsennysprosessin kdynnistdminen

_/
i

e
1 - Aseta pannu halutulle keittoalueelle.
TARKEA HUOMAUTUS:pannun pohjan ja
keittotason on oltava puhdas ja kuiva.
o
4 OFF )
2 - Kaanna kiertonuppia myotapaivaan  kytkedksesi ® %
haluamasi keittoalueen paalle ja aseta tehoaste 1-9 (O,
keittoalue on pois paalta). '
.
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HUOMAUTUS: Useita keittoalueita voidaan kayttaa samanaikaisesti kdantamalla vastaavia nuppeja.

4.2.7 Kypsennyksen jalkeen

Kaanna nuppi vastapaivdan asentoon "0" (OFF) kytkeaksesi e \
haluamasi keittoalueen pois paalta. OFF

1)

- J

HUOMAUTUS: Jos keittotaso kytketdan pois paaltéd sahkdpaakytkimesta tai jos laitteen ollessa toiminnassa
(nupit 1-9) tapahtuu sahkdkatkos, seuraavalla kayttokerralla nuppi on ensin kdannettava takaisin asentoon "0",
minka jalkeen keittoalue aktivoidaan uudelleen kaantamalla nuppi halutulle keittotasolle.

VAROITUS: Varoitus ennen kuuma
Pinnat

Kirjain "H" osoittaa, mika keittotaso on viela kuuma. Se kytkeytyy
pois paalta heti, kun pinta on jadhtynyt turvalliseen lampdtilaan.
Voidaan kayttaa myos energiansaastotoimintona, jos haluat
lammittda useampia kattiloita ja kayttaa vielda kuumaa keittoaluetta
tahan tarkoitukseen.o
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4.2.8 Automaattinen sammutus

Automaattinen poiskytkenta on keittotason turvasuojatoiminto. Jos unohdat sammuttaa laitteen keittdmisen jalkeen, se sammuu
automaattisesti. Seuraavassa taulukossa on lueteltu eri tehotasojen ennalta maaritetyt sammutusajat:

Tehotaso 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Vakiokypsennysajan ajastin (tuntia) | 8 8 8 4 4 4 2 2 2

4.2.9 Ruoanvalmistusohjeet

Ruoanlaittoon liittyvia neuvoja

ja rasva voivat syttya itsestaan; tama aiheuttaa vakavan palovaaran.

' VAARA: Ole varovainen, kun 6ljya ja rasvaa kuumennetaan hyvin nopeasti. Hyvin korkeissa lampétiloissa 0Oljy

- Kannen kayttd lyhentaa kypsennysaikaa ja sdastaa energiaa, koska 1ampd ei paase karkaamaan.
- Kayta vain tarvittava maara o6ljya tai rasvaa kypsennysajan lyhentamiseksi.

- Aloita kypsennysprosessi korkealla lampoétila-asetuksella ja vahenna lampdétilaa, kun ruoka on saavuttanut halutun
kypsennyslampdétilan.

Lampotila-asetus Kayttétarkoitus

0 pois paalta, jadnnoslammaon hyédyntaminen

1-2 Sulatus, ldBmmitys, [dmpimana pitdminen

3-4 Hidas kypsennys, sulatus ja lammitys

5-6 Hauduttaminen, hellavarainen kypsentaminen ja paahtaminen pienia maaria.
7-8 Suurten maarien keittdminen ja paahtaminen

9 Friteeraus, keittdminen kiehumispisteeseen asti
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4.3.1 Ennen ensimmaista kayttda

Tassa monitoimiuunissa yhdistyvat perinteisten luonnonkonvektiouunien ja uusimpien puhallinavusteisten mallien edut yhdessa
laitteessa. Se on erittdin monipuolinen laite, jonka avulla voit valita eri kypsennystilat helposti ja turvallisesti.

A\

TARKEA HUOMAUTUS: Ennen kayttoa kaikki lisdvarusteet on puhdistettava haalealla vedelld ja kaupallisesti
saatavilla olevalla puhdistusaineella. Al kéyta hankaavia puhdistusaineita.

A\

TARKEA HUOMAUTUS: Kun kaytdt uunia ensimmaistd kertaa, anna sen kdyda noin puoli tuntia
tyhjakaynnilla (230 °C) ja jata keittion ikkunat auki, jos mahdollista. Kun uuni kytketddn paalle ensimmaista
kertaa, siita lahtee epamiellyttavia hajuja, jotka johtuvat tuotantojatteista, kuten rasvoista, dljyista tai hartseista.
Kun ilmoitettu aika on kulunut, uuni on valmis ensimmaiseen kayttéon.

A

TARKEA HUOMAUTUS: Kun grillaat ruokaa tai kaytéat grillivartaita (saatavana vain joihinkin malleihin), aseta
mukana toimitettu rasvakaukalo alatelineeseen, jotta nesteitd ja/tai rasvaa ei paase valumaan uunin pohjalle.
Ald koskaan kéytd pohjatelinettd muuhun ruoanvalmistukseen aléké koskaan aseta mitdan uunin pohjalle
uunin ollessa kaytdssa, koska se voi vahingoittaa emalia. Aseta astiat (pannut, alumiinifolio jne.) uunin
kiskoihin tydnnettyyn grilliritildan.

4.3.2 Sopivat kattilat, pannut ja astiat

Ennen laitteen kayttda sinun on tiedettava, mita astioita uuniin voi laittaa.

Alumiiniset paistovuoat/-pannut mahdollistavat ruoan nopean kypsymisen, silld alumiini on materiaali, joka imee lampo6a
nopeasti ja jakaa sen koko alueelle.

Ruostumattomasta teraksestad valmistetut vuoat ovat kestdvampia kuin alumiinivuoat. Koska se on kuitenkin kovempaa ja
kestavampaa materiaalia, se lampenee hitaasti eika 1ampo jakaudu yhtad nopeasti koko muottiin.

Peltiset leivontamuotit (joita kaytetdan nykyaan harvoin) mahdollistavat ruoan kypsennyksen tasaisesti, mutta niiden
puhdistaminen ja huolto on hankalaa.

Lasiposliinista valmistetut muotit (korkeille [Ampétiloille) takaavat hyvan kypsymisen.

Karkaistusta lasista valmistetut muotit (tavallinen lasi rikkoontuisi) takaavat hyvan kypsennyksen.

Erityiset silikonimuotit, jotka takaavat hyvan paiston, ovat helppoja pesté ja joita on saatavana monissa muodoissa, soveltuvat
erityisesti kakkujen ja leivonnaisten paistamiseen.

Uunipaperia kaytetaan estamaan ruoan tarttuminen vuokaan. On suositeltavaa, ettéd lampdétila ei ylitd 220 °C:ta, silld taman
lampétilan ylittyessa ruoka voi saastua ei-toivotuista aineista.
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4.3.3 Uunin elementit
15120000000126 (HS2001-26)

RESPEKtla

(
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_J

A - Ohjauspaneeli

B - Kiertonuppi kypsennystilan valitsemiseksi

C - Kiertosaadin kypsennyslampétilan valitsemiseksi
D - Uunin lamppu

E - Rasvapannu

F - grilliritila

G - Uunin paallaolon merkkivalo

Kuva 4.10
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4.3.4 Ohjauspaneeli (uunin saatonupit)

Kiertonuppi uunin kytkemisté paalle ja pois paalta varten ja kiertonuppi kypsennystilan valitsemista varten.
B - Kédantdénuppi kypsennystilan valitsemiseksi

C - Kiertosaadin kypsennyslampdétilan valitsemista varten.

4.3.5 Kypsennystoiminnot

Kaantonuppi kypsennystilan valitsemiseksi 7

Kaanna saaténuppia (B) kypsennystoiminnon valitsemiseksi.

Termostaatin nuppi 4

Aseta haluttu lampétila kaantamalla saaténuppia (C).

Kuva 4.13
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HUOMAUTUS: Asetuksia voidaan muuttaa myds kayton aikana.

HUOMAUTUS: Painikkeet ovat kiertosaatimia.

Toiminto Kuvaus Ehdotettu lampdotila
. . (°C)
Kiertonuppi (B)
Kiertonuppi (C)
Valaistus

Aseta kiertonuppi (B) vastaavaan symboliin kytkedksesi valaistuksen paalle.
Valo valaisee uunin ja pysyy p&alla, kun jokin uunin Iammityselementeista on
kytketty paalle.

on kytketty paalle.

Staattinen, alalampd ja ylalampo konvektiolla.

Talla asetuksella ylempi ja alempi Iammityselementti kytketdan paalle. Tama on
klassinen, perinteinen uuni, jota on parannettu lammdnjakautumisen
parantamiseksi ja energiankulutuksen vahentamiseksi. Konvektio-uuni on edelleen
vertaansa vailla valmistettaessa ruokia, kuten kaalia kylkiluiden kanssa,
espanjalaistyyppista turskaa, anconalaistyyppista turskaa, mureaa vasikanlihaa
riisin kanssa jne. Erinomaisia tuloksia saavutetaan myds valmistettaessa vasikka- tai
naudanliharuokia (haudutettua lihaa, muhennoksia, gulassia, riistaa, kinkkua jne.), jotka on
kypsennettava hitaasti. Kun kypsennéat konvektiotilassa, kdyta vain yhta rasvapannua
tai grilliritilaa kerrallaan, silld muuten Idmmon jakautuminen on epéatasaista.
Kayttamalla eri korkeuksia voit jakaa ldammon voimakkuuden uunin yl&- ja alaosan
valilla.

valilla ja 60 °C

Max

Konvektio, ala- ja ylalampd, nopea kypsennys.

Yla- ja alalammityselementit seka puhallin kytkeytyvat paalle ja varmistavat tasaisen
ja tasaisen lammodnjakautumisen koko uunissa. Tata toimintatilaa suositellaan
erityisesti valmiiksi pakattujen elintarvikkeiden (koska esilammitysta ei tarvita), kuten
pakastettujen elintarvikkeiden tai esikypsennettyjen elintarvikkeiden nopeaan
kypsentamiseen. Parhaat tulokset saadaan, kun kypsennetaan

"Convection"-tilassa saavutetaan, jos kaytetdan vain yhta ritilda (toista alhaalta),
katso "Ohjeellinen kypsennysaikataulukko".

vililla ja 60 °C

Max

vvv

Grilli

Ylin keskilammityselementti kytkeytyy paalle. Toiminnolla "Grilli"
"Grill"-toiminnolla tehokkaan ylemman [ammityselementin sateilylampd kohdistuu
grillattavaan ruokaan. Voit kytkea toiminnon

Kayta "Grillid" mureiden lihapalojen, pihvien, kyljysten, makkaroiden, kalan,
juustoleivan ja muiden nopeasti valmistettavien ruokien valmistukseen.
Kypsenna uunin luukku suljettuna. Esikuumenna grilliritilad 3 minuuttia
optimaalisen tuloksen saavuttamiseksi. Tama sailyttaa pihvien, kyljysten jne.
luonnollisen mehukkuuden, jolloin nilden maku paranee. Aseta grilliritila
johonkin grilliritilan

kahteen ylempaan hyllyyn.

valilla ja 60 °C

Max
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Hoyryavusteinen kypsennystoiminto ja puhdistus

Alaldammityselementti ja tuuletin kytkeytyvat paalle. Sopii pizzoille, leivonnaisille,
kakkuille ja ei-kuiville jalkiruoille tarjottimella tai muoteissa. Erittdin hyvat tulokset
saavutetaan myds kypsennyksessa alalammolla. On suositeltavaa asettaa tarjotin
matalalle tasolle.

Yksityiskohtaiset tiedot tdman toiminnon kayttdmisestd hdoyryavusteisena
kypsennystoimintona ja puhdistuksesta I6ytyvat kohdasta 4.3.7.

j‘ Konvektiogrilli valilla 60°C
e Ylemmat lammitysvastukset kytkeytyvat paalle yhdessa puhaltimen kanssa. ja 200°C
Tama ominaisuuksien yhdistelma lisaa
hyotysuhteen tehoa yksisuuntainen lamposateily ja
lammityselementtien avulla pakotetun ilmankierron avulla koko tilassa.
uuni. Tama estaa ruokaa palamasta pintaan.
ja lampo paasee tunkeutumaan suoraan ruokaan.
tunkeutua ruokaan. Erinomaisia tuloksia saavutetaan lihan ja vihannesten
vihannesvartaissa, makkarat, lampaankyljykset, kana
osoitteessa
kana tulisessa kastikkeessa, viiridiset, porsaankyljykset jne.
Kypsenna ruoka "Convection grilli" -moduulissa uunin luukku suljettuna.
uunin luukku kiinni. Tama tila on ihanteellinen myds kalapihvien kypsennykseen
kuten miekkakalaa, taytettyja seepioita jne.
-0(—,5 Konvektio alalampd, hidas kypsennys 60 °C:n ja 220 °Cin
Wy valilla

‘oo

Sulatus

Uunin pohjassa oleva tuuletin kierrattdd huoneenlampdéista ilmaa sulatettavan ruoan
ymparilla. Tata tilaa suositellaan kaikenlaisten elintarvikkeiden sulattamiseen,
erityisesti herkkien elintarvikkeiden, jotka eivat vaadi lampo63a, kuten esim:
Jaatelokakut, kermajalkiruoat, hedelmatortut. Kayttamalla tuuletinta sulatusaika
puolittuu.

valilla 40°C
ja 60°C

4.3.6 Kypsennysmenetelma

Uunin kytkemiseksi paalle ja kayttamiseksi kaanna yksinkertaisesti keittotilan valintanuppi (B, kuva 4.5) haluttuun asentoon ja aseta sitten

lampdtila termostaatin nupilla (C, kuva 4.13), jolloin uunin merkkivalo syttyy.

Uunin sammuttamiseksi kadnna molemmat nupit asentoon "0", uunin merkkivalo sammuu.

A\

TARKEA HUOMAUTUS: Sammuta laite ja anna sen jadhtya ennen puhdistusta.

Kun uuni on jaahtynyt riittavasti, voit poistaa kalkki- ja vesitahrat seka rasvaroiskeet ja rasvan kostealla
liinalla ja pienella maaralla pesuaineita. Kuivaa uuni puhdistuksen jalkeen pehmealla liinalla.

Ulkoinen ilmanvaihtojarjestelma

Laitteen ulkopinnan jaahdyttamiseksi tama malli on varustettu tuulettimella, joka kytkeytyy automaattisesti paalle, kun uuni on

kuuma.

Kun tuuletin on kytketty paalle, voit tuntea ilmavirran tulevan uunin luukun ja ohjauspaneelin valista.
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4.3.7 Kypsennysohjeet

Uunissa on laaja valikoima kypsennystoimintoja, joiden avulla voit valmistaa minka tahansa ruokalajin téaydelliseksi.
Seuraavat tiedot ovat vain yleisia ohjeita, ja ne voivat vaihdella henkilékohtaisen kokemuksesi mukaan.

Esilammitys

A

Jos uuni on esilammitettdva (yleensd hiivaruokia valmistettaessa), "Convection" - tilaa voidaan kayttdd halutun
lampétilan saavuttamiseksi mahdollisimman nopeasti ja energian saastamiseksi. Kun astiat on asetettu uuniin, voidaan
valita sopiva kypsennystila.

Kypsennys usealla hyllylla

Jos haluat kypsentaa ruokia usealla hyllytasolla, kayta "Convection grilli" -tilaa.

vvw

-

"Convection grilli" -tila , jonka avulla voit kypsentaa ruokia kolmella hyllylld samanaikaisesti (1., 3. ja 5. alhaalta).
alla); joitakin esimerkkeja 16ytyy "Kypsennysaikaohjeen taulukosta".

A

Konvektiotilan kayttaminen (==

Toiminnallinen, nopea ja kaytanndllinen niille, jotka kayttavat valmiiksi pakattuja tuotteita (kuten pakastettuja tai esikypsennettyja
ruokia) yhdessa muiden ruokien kanssa. Joitakin esimerkkeja I6ytyy "Kypsennysajan ohjetaulukosta".

"Grilli"-tilan kayttdminen [j]

Vain ylemman [dBmmityselementin keskiosa on paalla.

Kayta alinta hyllya (1. alhaalta) ja aseta siihen mukana toimitettu rasvakaukalo, jotta rasva saadaan kerattya talteen ja jotta se ei
paase valumaan uunin pohjalle. Kun kaytat tata toimintatilaa, suosittelemme, ettd asetat termostaatin korkeimpaan asetukseen.
Tama ei kuitenkaan tarkoita, etteikd matalampia lampétiloja voisi kayttda asettamalla termostaatin nuppi haluttuun Iampétilaan.

vvw

-

"Konvektiogrilli-tilan kayttd

Tama tila on erittéain hyddyllinen ruokien nopeassa kypsentamisessa, silla lammodnjako mahdollistaa pinnan ruskistamisen lisaksi
myds alapuolen kypsentamisen. Voit esimerkiksi ruskistaa ruokaa kypsennyksen lopussa ja gratinoida paistettua pastaa.

Kun kaytat naita toimintatiloja, liu'uta grilliritild uunin 2. tai 3. ritilddn (alhaaltapain). Kayta alinta ritilda (1. alhaalta) ja aseta
mukana toimitettu rasvanerotusastia, jotta rasva tarttuu kiinni ja estaa sita tippumasta uunin pohjalle. Joitakin esimerkkeja on
annettu "Kypsennysaikataulukossa".

Suosittelemme asettamaan termostaatin 200 °C:een, koska nain grilliritildd voidaan kayttaa tehokkaimmin infrapunasateita
hyodyntaen. Tama ei kuitenkaan tarkoita, etteikd matalampia lampdtiloja voisi kayttda asettamalla termostaatin nuppi haluttuun
lampdtilaan.
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Hoéyryavusteinen kypsennystoiminto

Voit kayttaa tata toimintoa pizzapohjien, piirakoiden ja kakkujen lisaruskistamiseen seka erilaisten ruokien
kypsentamiseen pohjalammon ja hoyryn yhdistelmalla.

Voit halutessasi noudattaa alla olevia ohjeita:

1. Tayta noin 100 ml vetta alempaan onteloon (kuva 4.14).
Ontelon likimaarainen tilavuus voi olla jopa 200 ml.

0 | HUOMAUTUS: Kapasiteetti voi vaihdella uunimallin mukaan.

o HUOMAUTUS: Tassa kayttdohjeessa olevat kaaviot ovat /

kaavamaisia esityksia, eivatka ne valttamatta vastaa y
tarkasti laitetta. ( T
L :
+
(e
A

2. Aktivoi Steam Assist -tilal==] ja valitse Iampétilaksi 200 °C. Arvioitu kypsennysaika: 20 minuuttia.

3. Varmista, ettd ylimaarainen vesi poistetaan keittotilasta kypsennysprosessin lopussa.

TARKEA HUOMAUTUS: Varmista, etta sisatilat ovat jadhtyneet téysin ennen ylimaaraisen veden
poistamista.

HUOMAUTUS: Voit sdataa veden maaraa, kypsennysaikaa ja lampoétilaa valmistettavan ruoan
0 vaatimusten mukaan.
& Palovammojen vaara.
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Hdyryavusteinen puhdistus

Tata toimintoa voidaan kayttaa vain helposti puhdistettavien ruokajaamien poistamiseen uunin sisapuolelta. Se ei sovellu
sitkeisiin tahroihin. Tata toimintoa voidaan kayttda vain uunin ollessa kylma.

1. Tyhjenna uuni ennen sen puhdistamista talla menetelmalla.

2. Valmista liuos vedesté (85 %), valkoisesta etikasta (10 4
%) ja pesuaineesta (5 %) ja suihkuta sité runsaasti
uunitilan luukulle, sivuseinille ja takaseinalle.

o
3. Kaada 40 ml vetta keittokaapin pohjalle kuvan 8 4
mukaisesti. Kaada 40 ml vettd uunivuoan pohjalle
kuvan 8 osoittamalla tavalla.

o

+
’LCQD

4. Sulje ovi. Valitse puhdistustoiminto héyrylla|Z=] ja aseta lampétilaksi 130 °C.

5. Sammuta uuni 18 minuutin kuluttua.

6. Anna uunin jaéhtyé turvalliseen lampétilaan, ennen kuin pyyhit sen puhtaaksi kostealla liinalla.
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HUOMAUTUS: Yleisesti ottaen "konvektiogrilli"-tilaa kaytettdessé parhaat tulokset saavutetaan, kun
grilliritila tyonnetaan alempiin hyllyihin. Jotta rasvaa ja 6ljya ei tippuisi uunin pohjalle, aseta rasvapannu uunin
ensimmaiseen telineeseen (alhaalta).

HUOMAUTUS: Jotta uuniin ei muodostuisi liikaa savua kypsennyksen aikana, lisda rasva-astiaan vetta.

HUOMAUTUS: Uuni on esilammitettava vain, jos se on mainittu reseptissa tai ohjeessa.
"Kypsennysaikataulukossa". Tyhjan uunin lammittdminen kuluttaa paljon energiaa. Jos siis paistat erilaisia
kakkuja tai pizzoja perakkain, voit saastaa paljon energiaa, koska uuni on jo [ammitetty.

HUOMAUTUS: Kayta tummia silikonipaallysteisia tai emaloituja uunivuokia, sill& ne johtavat hyvin
lampoa.

HUOMAUTUS: Jos kaytat leivinpaperia, varmista, ettd se soveltuu korkeille lampétiloille.

HUOMAUTUS: Kun kypsennat suuria lihapaloja tai kakkuja, uunissa syntyy suuri maara hoyrya, joka voi
johtaa kondenssiveden muodostumiseen uunin luukkuun. Taméa on normaalia eika vaikuta laitteen toimintaan.
Kuivaa uunin luukku ja lasi kypsennyksen jalkeen.

e oo o ©
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HUOMAUTUS: Kypsennysajan loppupuolella voit sammuttaa uunin noin 10 minuuttia ennen kypsennysajan
paattymista, jolloin voit hyddyntaa varastoitunutta lampda ja saastaa siten energiaa.
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4.3.8 "Ohjearvotaulukko kypsennysaikoja varten"

HUOMAUTUS: Taman taulukon arvot ovat ohjearvoja, ja ne voivat vaihdella maun ja henkil6kohtaisen
kokemuksen mukaan.
_ 2 g
c o c 3
= =4 :0 g
Y — S = £
z 25 2 B E
-3 o &S E c g
&% < ~ | &% 2 = T
535 @ o 2 = © 2
[ ) o X -~ - =
0 C = E® g 7] =
£ 0 < g o T © £ e @
5 28 8 < S S £ 2
SR i c |<e i L e <
—— Ankka 1 3 15 200 65-75
Luonnollinen
konvektio
Vasikan- tai 1 3 15 200 70-75
naudanlihapaisti
Sianlihapaisti 1 3 15 200 70-80
Keksit (murotaikina) - 3 15 180 15-20
Murotaikinaleivonnaiset 1 3 15 180 30-35
vV~ Kielikala ja seepia 1 4 5 Max 8-10
Girilli
Kalmarin ja 1 4 5 Max 6-8
scampin vartaat
Turskafilee 1 4 5 Max 10
Grillatut vihannekset 1 3/4 5 Max 10-15
Vasikanlihapihvi 1 4 5 Max 15-20
Kyljys 1 4 5 Max 15-20
Hampuri 1 4 5 Max 7-10
Makrilli 1 4 5 Max 15-20
Paahtoleivat - 4 5 Max 2-3
Kaikki pakastetut
| :'}7 elintarvikkeet
Sulatus
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[Z

Konvektiogrilli

Grillattu kana 1.5 200 55-60
Seepia 1.5 200 30-35
Pydrivalla syljella (jos

varusteena)

Vasikanlihapihvi 15 200 70-80
Paistettu kana 2 200 70-80
Paistettu kana + 1.5 200 70-75
paahdetut perunat

Karitsanliha vartaasta 1.5 200 70-80
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— Pakastettu ruoka
A
\—)
Konvektio
Pizza 0.3 2 - 250 12
Torttu kesakurpitsan ja 04 2 - 200 20
rapujen kera
Pinaattitorttu 0.5 2 - 220 30-35
Jauhettu pihvi 0.3 2 - 200 25
Lasagne 0.5 2 - 200 35
Rouladen 04 2 - 180 20-25
Broilerin palat 04 2 - 220 15-20
Vasikan- tai 1 1 10 180 25-30

naudanlihapaisti

Kana 1 2/3 10 220 60-70

Esikypsennetty ruoka

Kanansiivet 0.4 2 - 200 20-25

Tuoreet elintarvikkeet

Keksit (murotaikina) 0.3 2 - 200 15-18
Hedelmatorttu 0.6 2 - 180 45
Juustopussi 0.2 2 - 210 10-12
t’.,}) Pizza 05 |3 15 220 15-20

[

Pohjan

lampo

konvektiolla

tydnnetdan alempiin hyllyihin. Jotta rasvaa ja oljya ei tippuisi uunin pohjalle, aseta rasvapannu uunin

HUOMAUTUS: Yleisesti ottaen parhaat tulokset saavutetaan konvektiogrillaustilaa kaytettaessa, jos grilliritila
ensimmaiseen telineeseen (alhaalta).

HUOMAUTUS: Jotta uuniin ei muodostuisi liikaa savua kypsennyksen aikana, lisda rasva-astiaan vetta.
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5 ASENNUS

Artikkeli

Kuvitus

Tiivistysteippi (esiasennettu).

Kiinnitysteline (pussi sisaltyy - kiinnitystelineen i
muoto voi vaihdella mallista riippuen).

5.2.1 Asennuksen turvallisuusohjeet

Ennen lieden ja uunin asentamista:

VAROITUS: Ennen huolto-, puhdistus- ja saatétéiden suorittamista laite on irrotettava virtalahteesta.

A |

TARKEA HUOMAUTUS: Asenna laitteet vain sopivaan paikkaan.

A

TARKEA HUOMAUTUS: Varmista, ettd asennustila on tasainen ja tasoitettu ja ettd asennukseen tarvittavassa
tilassa ei ole rakenteellisia esteita.

TARKEA HUOMAUTUS: Varmista, ettd asennustilan vieressé olevat materiaalit ovat lammonkestavia.

TARKEA HUOMAUTUS: Varmista, ettd asennus tehdaan kaikkien turvallisuusmaaraysten ja -standardien
mukaisesti.

TARKEA HUOMAUTUS: Varmista, ettd johdotukseen o n siséllytetty ja sijoitettu paikallisten
johdotusmaaraysten mukaisesti sopiva kytkin, joka mahdollistaa taydellisen katkaisun paavirtalahteesta.

TARKEAA HUOMAUTUS: Varmista, ettd katkaisija on hyvaksyttyd tyyppid ja ettd siind on 3 mmn
kosketuserotus kaikissa navoissa (tai kaikissa aktiivisissa johtimissa [vaihe], jos paikalliset johdotusmaaraykset
sallivat taman poikkeaman vaatimuksissa).

TARKEA HUOMAUTUS: Katkaisukytkimen on oltava helposti kayttajan saatavilla laitteen asennuksen
jalkeen.

B | B>
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TARKEA HUOMAUTUS: Jos olet epévarma, ota yhteyttd rakennusvirastoon selvittddksesi paikalliset
maaraykset.

TARKEA HUOMAUTUS: Kayta keittolevya ympardiviin seinapintoihin kuumuutta kestavia, helposti
puhdistettavia pintoja (esim. keraamisia laattoja).

TARKEAA HUOM: Aseta tehda Varmista ettsd etta  verkkokaapeli ei
keittikaapin ovien tai laatikoiden Iapi.

TARKEA HUOMAUTUS: Varmista, ettd kaapin aukosta virtaa jatkuvasti raitista ilmaa laitteiden pohjaan.

TARKEA HUOMAUTUS: Laitteen asennuksen on annettava ammattitaitoisen henkilékunnan tai teknikon
tehtavaksi. Ala koskaan asenna laitetta itse.

Valmistaja ei ole millaan tavoin vastuussa ihmisille, eldimille tai esineille aiheutuneista vahingoista, jotka
johtuvat virheellisesta asennuksesta.

TARKEA HUOMAUTUS: Laitetta (uunilliesi) ei saa asentaa suoraan astianpesukoneen, jaakaapin,
pakastimen, pesukoneen tai kuivausrummun ylapuolelle, silla kosteus voi vahingoittaa elektroniikkaa.

TARKEA HUOMAUTUS: Laite (uuni/liesikupu) on asennettava siten, ettd varmistetaan tehokas lamménsiirto
sen luotettavuuden parantamiseksi.

Varmista, etta keittotason alla on jatkuva raitisiiman saanti.

Varmista, ettd uunin takaa tulee jatkuvasti raitista ilmaa.

TARKEA HUOMAUTUS: Ala kayta hdyrypuhdistinta.

TARKEA HUOMAUTUS: Lasikeraaminen keittotaso on liitettavé virtaldhteeseen, jonka kokonaisimpedanssi
on alle 0,427 ohmia. Ota tarvittaessa yhteytta sdhkdntoimittajaan saadaksesi tietoa impedanssista.

s BB B e

Ennen keittotason kiinnityskorvakkeiden kiinnittamista

TARKEA HUOMAUTUS: Ennen kiinnikkeiden kiinnittamista laite on asetettava vakaalle, siledlle alustalle
(kayta pakkausta). Ala nosta laitetta ulkonevista ohjauselementeista.

>

Keittotason kannattimen asennon saataminen

TARKEA HUOMAUTUS: Kiinnita keittotaso asennuksen jalkeen tyétasoon ruuvaamalla nelja
kiinnityskannattinta keittotason alapuolelle.

B
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5.3 Keittotason asennusohjeet

5.3.1 Mitat Tydpdydan leikkaus Tyopoydan leikkaus

Leikkaa tydtaso piirustuksessa esitettyjen mittojen mukaan. Asennusta ja kayttéa varten on leikkauksen ymparilla pidettdva
vahintaan 50 mm:n (X) etaisyys, kuten kuvassa on esitetty.

Tyo6tason paksuuden on oltava vahintdan 30 mm Kayta kuumuutta kestavaa materiaalia, jotta valtetaan tydtason muodonmuutokset,
joita keittotason Iampdsateily voi aiheuttaa. Kayta tiivistysteippia kuvan mukaisesti.

ij | TARKEA HUOMAUTUS: Tyétason materiaalin on oltava kylldstettyd puuta tai muuta eristavaa materiaalia. |

4 )

Tiivistenauha

Malli L (mm) W (mm) H (mm) D (mm) A (mm) B (mm) X (mm)

15120000000126 590 520 50 46 560 490 vahintaan 50
(HS2001-26)

ulostuloaukko ei ole tukossa.

ij TARKEA HUOMAUTUS: Varmista, etta keittotaso on hyvin tuuletettu ja ettd ilman sisdan- ja

Varmista, etta keittotaso o n aina moitteettomassa kunnossa.
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5.3.2 Asennusohjeet

Tarkeaa:

Keittotason pohjan ja sen alla olevan huonekalun tai laitteen (3 ) ylareunan valisen etdisyyden on oltava vahintaan 50 mm.

ij | TARKEA HUOMAUTUS: Jos keittotaso asennetaan uunin ylapuolelle, varmista, ettd uuni on tuuletettu. |

- _/

1) - Tyétaso
2) - Tiivistysnauha

3) - Vahimmaisetaisyys

5

6) - ruuvit

)
)
)
4) - Kiinnike
) - Séhkéliesi
)
Asennusvaiheet
1) - Poista suojakalvo esiasennetusta tiivistenauhasta (2).
2) - Aseta keittotaso (5) tydtason syvennykseen ja paina se kevyesti alas.

3) - Kiinnité nelja kiinnityskorvaketta (4) keittotason pohjaan (5) ruuveilla (6).

ij | VAROITUS: Jotta keittotaso ei vahingoittuisi, 814 kohdista siihen mitdan painetta.
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Kiinnityskannattimet ovat mukana toimitetussa pussissa. Saada kiinnikkeiden asento tyétason eri paksuuksien mukaan.

4 )

b)

- _/

a) - Versio 1
b) - Versio 2

0 | HUOMAUTUS: Tyotason leikkauksen mitat 16ytyvat edellisestd kohdasta "Tyo6tason leikkauksen mitat". |
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TARKEA HUOMAUTUS: Varmista, etta keittotaso on hyvin tuuletettu ja etta se on kuivassa paikassa.
ilman tulo- ja poistoilmaa ei esteta.

Varmista, ettd keittotaso on aina moitteettomassa kunnossa.

TARKEA HUOMAUTUS: Keittotason ja sen yldpuolelle sijoitettujen kalusteiden valisen turvaetaisyyden on
oltava vahintaan 760 mm.

TARKEAA HUOMAUTUS: Keittotason ja liesituulettimen suojuksen valisen turvaetéisyyden on oltava
vahintdan 650 mm.

| ()| &>

N _J

A (mm) B (mm) C (mm) D E
760 (vahimmaisetaisyys 50 (vahintaan) 20 (vahintaan) liman tuloaukko liman ulostulo vahintaan 5
kalusteista) mm

650 (vahimmaisetaisyys
liesituulettimesta)
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5.4.1 Asennusaukon mitat

Jotta sisdanrakennettu laite toimisi moitteettomasti, kaapin, johon se asennetaan, on oltava sopiva. Seuraavassa kuvassa
on esitetty asennusaukon mitat tydtason alle tai seinédkaappiin asennettaessa.

4 )

15120000000126

(HS2001-26)
A)- 594 mm .
B) - 594 mm

C)- 500 mm A

D) -21 mm

E) - 580 mm

F)-14 mm

G) - 596 mm (vahintaan) T
H) - 520~580 mm

) - 565 mm (v&hintaan)

L) - 45 mm (vahintaan)
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Kaapin takaseina on poistettava. On parempi asentaa uuni niin, ettd se lepaa kahden puisen saleikdn paalla.
Jos uuni sijoitetaan yhtenaiselle, tasaiselle pinnalle, sen takaosaan on jatettava vahintaan 45 x 560 mm:n
kokoinen aukko.

j TARKEA HUOMAUTUS: Riittavan ilmanvaihdon varmistamiseksi

- _J

Kun haluat kiinnittdd uunin kaappiin, avaa uunin luukku ja kiinnita
se asettamalla 2 ruuvia kehyksen reunassa oleviin 2 reikaan.

HUOMIO: Kaikki suoralta kosketukselta suojaavat osat ja eristetyt osat on kiinnitettava siten, ett /{012 5 7/

irrottaa ilman tyokaluja.

>

Varmista sovellettavien turvallisuusmaaraysten mukaisesti, etta uunin asentamisen jalkeen eiol e
mahdollista joutua suoraan kosketuksiin sdhkdisten osien kanssa.

TARKEA HUOMAUTUS: Vierekkaisten kalusteiden seinien on oltava kuumuutta kestavaa materiaalia,
erityisesti kalusteet, joissa on laminoitua puuverhoilua, on liimattava toisiinsa liimoilla, jotka kestavat jopa
100 °C:n lampdtiloja.

>
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Ennen kuin kytket laitteen (uunin/liesituulettimen) virtalahteeseen, tarkista, etta:

A

VAARA: Ala kayta sovittimia, pienentimidtaih aaroittimia laitteen kytkemiseksi verkkovirtaan, silla
se voi johtaa ylikuumenemiseen ja tulipaloon. Jos niiden kayttéa ei voida valttda, muista kayttaa vain
sovittimia ja jatkojohtoja, jotka tayttavat sovellettavat turvallisuusstandardit; éla koskaan ylita
yksittaiseen/moninkertaiseen sovittimeen tai jatkojohtoon merkittyd enimmaisvirtavirtaa.

Verkkojohto ei saa koskaan joutua kosketuksiin kuumien osien kanssa, ja se on asennettava siten, etta
lampotila ei missaan vaiheessa ylitd 50 °C. Suojaa verkkokaapeli tarvittaessa sopivalla eristyssuojuksella.

>

VAROITUS: Talon sahkojarjestelmaan tehtavat muutokset saa tehda vain pateva teknikko.

Jos laitteen pistorasia ja pistoke eivat ole yhteensopivia, pistorasia on vaihdettava sopivaan malliin.
Taman muutoksen saa tehda VAIN erikoistunut teknikko. Teknikon on erityisesti varmistettava, etta
pistorasian kaapelin poikkileikkaus on sopiva laitteen kuluttamalle teholle.

TARKEA HUOMAUTUS: Asennuksen ja sahkdliitinnan on oltava erikoistuneen teknikon suorittama
valmistajan ohjeiden ja paikallisten turvallisuusmaaraysten mukaisesti.

TARKEA HUOMAUTUS: Tarkista ammattilaisen kanssa, etta talon sahkdjarjestelma soveltuu laitteen
tarvitsemalle teholle, tarkista laitteen arvokilvessa ilmoitetut arvot.

Laitteen tyyppikilpea ei saa koskaan poistaa.

TARKEA HUOMAUTUS: Laitteen virransyéttd on kytkettéva yksinapaisen katkaisijan/kytkimen kautta ja joka
tapauksessa voimassa olevien paikallisten maaraysten mukaisesti.

TARKEA HUOMAUTUS: Kaapeli on tarkistettava saannéllisesti.

Jos virtajohto on vaurioitunut tai se on vaihdettava, vaihdon saa tapaturmien valttamiseksi suorittaa vain
erikoistunut teknikko, jolla on asianmukaiset valineet.

TARKEA HUOMAUTUS: Jos laite kytketddn suoraan sahkéverkkoon, on asennettava yksinapainen
katkaisija/kytkin, jonka koskettimien vélinen etaisyys on vahintdan 3 mm.

TARKEA HUOMAUTUS: Asentajan on varmistettava, ettd sahkéliitantd on tehty oikein ja
turvallisuusmaaraysten mukaisesti.
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TARKEA HUOMAUTUS: Laitteen virtajohto on kytkettdva sopivaan, maadoitettuun pistorasiaan. Jos olet
epavarma, ota yhteys asiantuntijaan maadoituksen tarkistamiseksi.
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TARKEA HUOMAUTUS: Kaapelia ei saa taivuttaa tai murskata.

TARKEAA HUOMAUTUS: Uunit, joissa on kolminapainen verkkokaapeli, on suunniteltu toimimaan
vaihtovirralla. Laitteen maadoitusjohdin on kelta-vihrea.

ij | TARKEA HUOMAUTUS: Pistokkeen ja pistorasian on oltava helposti saatavilla.

Uunin kytkeminen paatelaitteeseen:
1) - Paina ruuvimeisselilla paatepaneelin kannen avautuvia kielekkeita.
2) - Irrota ruuvi liitntakortista.

3) - Tyénna johdot asianmukaiseen liittimeen ja kirista ruuvi sitten johdon kiinnitamiseksi. Kaytd messinkisid hyppyjohtimia
yksi- tai kaksivaiheista virtaa varten alla olevien kuvien mukaisesti.

4) - Kiinnité johtojen pidikkeet ja sulje liitinlevyn kansi.
Virtalahteen on oltava 220-240V~/380V-415V~ 50 Hz. Sahkolieden sulakkeen on oltava vahintaan 45A.

Yksivaiheinen liitanta

A) - Vvaihe
B) - Nollajohdin
C) - Maa

4 )

A)
B)

it
o) > @ Y

oo ©IIo © ©

O\I

)

=01 Ton Tonk
II@I
o O
o O

220-240V J_

TN~ 1@3 4@5 C|) =
L1 N PE

\ J
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Kaksivaiheinen kytkenta
A) - Vaihe
B) - Neutraali
C) - Maadoitus

K
N —LTOT [[OT Ol
B) —
& — N =il
noil ol fonH,
II@I
o O
o O
2N~ 4)1 2Q_$:>3 4 5 ?—;—
k L1 L2 N PE

Kolmivaiheinen kytkenta
A) - Vaihe
B) - Nollajohdin
C) - Maadoitus

K
N —LTOT [OL ugpul
B)  [lor® e
C) 7 — LA
C =
=Fioi o Toq-,
E)
o O
o O
3N~ +1 =2 :3 4Q—.J>I>5 J:_
K I=1 L2 L3 N PE
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alla olevaan taulukkoon.

j TARKEA HUOMAUTUS: Virtajohto on kytkettava ohjeiden mukaisesti.

Kaapelin poikkileikkaus (mm?2) L1 L2 L3 N E

Liitantatapa

1N~ (yksivaiheinen) Min 6 - - Min 6 Min 6
2N~ (kaksivaiheinen) Min 2.5 Min 2.5 - Min 6 Min 6
3N~ (kolmivaiheinen) Min 2.5 Min 2.5 Min 2.5 Min 6 Min 6

Asenna sopiva pistoke, joka vastaa laitteen tyyppikilvessa ilmoitettua kuormitusta.

Keittotason liittaminen uuniin

4 ~ )

o _

1) - Verkkokaapeli

2) - Keittotason nuppien liitantakaapeli
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6 : HUOLTO

Varmista ennen huolto- tai puhdistustoiden suorittamista, etta keittotaso on kytketty pois paalta.

Silla: Jos keittotaso ei ole
kaytossa, se ei ole valmis,
kun se on kytketty pois:

Toimintatapa:

TARKEAT HUOMAUTUKSE&

Lasikeraamisen
keittotason paivittainen
likaantuminen
(sormenjaljet, ruoan tai
makeuttamattomien
nesteiden aiheuttamat
tahrat lasikeraamisella
keittotasolla).

tai makeuttamattomien
nesteiden aiheuttamat
ruoan tai
makeuttamattomien
nesteiden aiheuttamat
jaljet lasikeraamisella
keittotasolla).

1. Kytke keittotason virransyottd pois paalta.

2. Levita lasikeraamiselle keittotasolle
sahkoista keittotason puhdistusainetta, kun se
on vield ldammin (ei kuumat!).

3. Pyyhi kostealla liinalla ja kuivaa
puhtaalla liinalla tai keittiopyyhkeella.

4. Kytke keittotason virransyéttd takaisin
paalle.

* Kun keittotaso o n kytketty pois paalta,
"kuuman pinnan" merkkivalo ei ole
nakyvissa, mutta keittoalue saattaa olla
edelleen kuuma! Ole siksi aina hyvin
varovainen.

* Valta sienid, nailonkaapimia ja
aggressiivisia/hiovia puhdistusaineita, silla
ne voivat naarmuttaa lasilevya. Tarkista
aina puhdistusaineen tai hankaustyynyn
etiketti varmistaaksesi, ettd ne ovat
sopivia.

Varmista, ettd ne ovat sopivia.

» Ala koskaan jata puhdistusainejaamia
keittotasolle, silla lasi voi varjaytya.
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For:

Toimintatapa:

TARKEAT HUOMAUTUKSE&

Kiehuvien nesteiden
ylivuoto ja

liuenneen sokerin
valuminen
lasikeraamiselle
keittotasolle.
lasikeraaminen keittotaso

Poista nama roiskeet aina valitttmasti
lasikeraamisille keittotasoille soveltuvalla
kalaveitsella, lastalla tai kaapimella, mutta ole
varovainen, kun keittoalueet ovat viela kuumia.
ole varovainen, kun keittoalueet ovat viela
kuumia:

1. Katkaise keittotason virransyottd vetamalla
pistoke ulos pistorasiasta.

2. Raaputa mahdolliset roiskeet tai
ylikypsennetyn ruoan roiskeet keittotason
kylmalle alueelle.

3. pyyhi roiskunut tai ylikypsa ruoka liinalla
tai keittiopyyhkeella.

4. suorita edella mainitut vaiheet 2-4
"Lasikeraamisen keittotason paivittainen
likaantuminen".

* Poista liuenneiden ja sokeripitoisten

ruokien tai ylikypsien ruokien aiheuttamat
tahrat,

mahdollisimman nopeasti. Kun ndma

tahrat jaahtyvat lasikeraamisella

keittotasolla,

niitd on vaikea poistaa tai ne voivat jopa
aiheuttaa pysyvia vaurioita keittotason pinnalle.

® Leikkausvaara: Kaapimen tera on
terava kuin partatera, jos sita ei ole
varustettu suojuksilla. Sailyta sita aina
turvallisessa paikassa ja lasten
ulottumattomissa.

Roiskeet/ nesteet/
ylikypsennetyn
ruoan jaamat
kosketussaatimiss
a.

hallintalaitteet

1. Kytke keittotason virransyottd pois paalta.

2. Pyyhi roiskeet/nesteet/ruokajaamat kostealla
liinalla.

3. Puhdista kosketussaatimien alue puhtaalla
kostealla sienella tai liinalla.

4. kuivaa alue hyvin keittiopyyhkeella.

5. Kytke keittotason virransy6tto takaisin paalle.

* Keittotaso saattaa antaa aanimerkin ja
sammua, kosketussaatimet eivat ehka toimi,
koska niilla on nestetta. Varmista, etta
kosketusohjauspaneelin alue on kuiva,
ennen kuin kytket keittotason uudelleen
paalle.
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6.2 Uunin puhdistaminen ja hoito

TARKEA HUOMAUTUS: Varmista ennen huolto- tai puhdistustéiden suorittamista, ett4 laite on kytketty pois
i i E paalta.

Tihea puhdistus on tarpeen uunin kayttéian pidentédmiseksi. Yksityiskohtaisesti:

- Emaloidusta tai ruostumattomasta teraksesta valmistetut osat on puhdistettava haalealla vedella iiman hankaavia aineita.
kayta hankaavia puhdistusaineita tai syovyttavia aineita, silla ne voivat vahingoittaa niita; ruostumaton teras voi vajaytya; jos naita tahroja on
vaikea poistaa, kayta markkinoilla olevia erikoistuotteita. Puhdistuksen jalkeen on suositeltavaa huuhdella ja kuivata pinnat hyvin.

- Uuni ja lisdvarusteet on puhdistettava jokaisen kayttokerran jalkeen, jotta lika ei paase palamaan pois. Rasva on helpompi poistaa
lampimalla saippuavedelld, kun uuni on vield lammin, poista sitten saippua ja kuivaa sisapuoli huolellisesti. Valta hankaavien (esim.
hankausjauhe jne.) tai happamien (esim. kalkinpoistoaine jne.) puhdistusaineiden ja hankaustyynyjen kayttoa, silla ne voivat vahingoittaa
emalia. Jos rasvatahrat ja likaantuminen ovat erityisen vaikeita poistaa, kayta erityistd uuninpuhdistusainetta ja noudata pakkauksen
ohjeita. Alé koskaan kayté héyrypuhdistinta uunin sisépuolen puhdistamiseen.

- Lisavarusteet (lokerot, grilliritilat jne.) on puhdistettava kuumalla vedella ja pesuaineella.

- Jos uunia kaytetaan pitkaan, voi muodostua kondenssivetta. Kuivaa uuni pehmealla liinalla.

- Uunin aukkoa ymparoiva kumitiiviste varmistaa, etta uuni toimii taydellisesti. Tarkista tiivisteen kunto sdanndllisesti ja
puhdista se tarvittaessa kayttamatta hankaavia puhdistusaineita tai hankaavia esineita. Jos tiiviste on vaurioitunut,
ota yhteys lahimp&an asiakaspalvelukeskukseen, alaka kayta uunia, ennen kuin tiiviste on korjattu.

- Ald koskaan peitd uunin pohjaa alumiinifoliolla (peltikalvolla), silld siitd aiheutuva 18mmén nousu voi vaikuttaa

kypsennysprosessiin ja jopa vahingoittaa emalia.

- Puhdista uunin luukun lasi hankaamattomilla tuotteilla tai sienilla ja kuivaa pehmealla liinalla.

Uunin luukun irrottaminen

Uunin luukku voidaan irrottaa perusteellisempaa puhdistusta varten. Irrottamiseen ja takaisinasentamiseen liittyvat menettelyt on

kuvattu alla.

Avaa uunin luukku kokonaan.
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N

Avaa vasemman ja oikean saranan vipu (A) kokonaan auki.

Pida ovea kuvassa esitetylla tavalla ja sulje se varovasti, kunnes
vasemman ja oikean saranan vivut (A) tarttuvat oven osaan (B).

_/

S

Veda saranakoukut ulos paikoiltaan kallistusliikkeella nuolen
osoittamalla tavalla (C).

/

Aseta ovi pehmealle alustalle.

Jos haluat vaihtaa tai asentaa oven uudelleen, toista edella kuvatut vaiheet painvastaisessa jarjestyksessa.
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Uunin luukun sisapuolella olevan kaksinkertaisen lasin poistaminen.

Irrota tiiviste (D) ruuvaamalla irti kaksi kuvaan merkittya ruuvia. 4

Veda varovasti ulos sisapuolinen kaksoislasi.

Aseta kaksoislasi pehmealle alustalle. Puhdista lasi sopivalla puhdistusaineella. Voit nyt puhdistaa kaksoislasin molemmat puolet.
Kuivaa hyvin mikrokuituliinalla.

Uunin lampun vaihtaminen

kaytettavissa.

ij TARKEA HUOMAUTUS: Irrota uuni virtaldhteesta tai veda verkkopistoke pistorasiasta, jos verkkopistoke on

Irrota lasisuojus valaisinpistorasiasta. ( \
Irrota hehkulamppu ja vaihda sen tilalle hehkulamppu, joka kestaa
korkeita lampétiloja (300

°C). _/f
Hehkulampulla on oltava seuraavat ominaisuudet:

- Jannite: 220-240V

- Teho: 25W %

- Tyyppi: G9
Aseta lasikansi takaisin paikalleen ja kytke uuni uudelleen
P ey - Kuva 6.7

virtalahteeseen.
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7 VIANMAARITYS

7.1 Keittotason ongelmien vianmaaritys

Vika Mahdolliset syyt Korjaus
Keittotaso ei kytkeydy Ei virransyottoa. Varmista, etta keittotaso o n kytketty
paalle. sahkoverkkoon ja kytketty paalle. Tarkista

kodin paavirtakytkin. Jos olet tarkistanut
kaiken ja ongelma ei poistu, ota yhteys
ammattitaitoiseen teknikkoon.

Keittotason nupit Nupit voivat olla vaurioituneet sisapuolelta. Jos ongelma jatkuu, ota yhteys patevaan
kaantyvat vapaasti teknikkoon. Al koskaan yrité korjata laitetta
tai haluttua ilman patevan teknikon apua.
keittotoimintoa ei voi

asettaa.

Lasikeraaminen keittotaso | Kattiloissa on karheat reunat. Liian hankaavat | Kayta kattiloita, joissa on tasainen ja silea

on naarmuuntunut. sienet tai sopimattomat puhdistusaineet. pohja. Lue kohta "Sopivat keittoastiat".
Joistakin Tama voi johtua kattilatyypistasi (eri Tama on normaalia kattiloille, eika se osoita
kattiloista/pannuista kuuluu| metallikerrokset varahtelevat eri tavalla). mitaan vikaa.

sarisevia tai tikittavia

aania.

7.2 Vianmaaritys uunin ongelmista

Vika Mahdolliset syyt Korjaus

Uuni ei kytkeydy paalle. Ei virransyottoa. Varmista, etta uuni on kytketty
sahkoverkkoon ja kytketty paalle. Tarkista
kotisi paavirtakytkin. Jos olet tarkistanut
kaiken ja ongelma ei poistu, ota yhteys
ammattitaitoiseen teknikkoon.

Uunin kiertonupit Nupit voivat olla vaurioituneet sisapuolelta. Jos ongelma jatkuu, ota yhteys patevaan
kaantyvat vapaasti teknikkoon. Al koskaan yrité korjata laitetta
tai haluttua ilman patevan teknikon apua.
kypsennystoimintoa ei

voi asettaa.
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